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Etiquetas comestibles

Es una herramienta de marketing
para aumentar la visibilidad del
producto, ayuda en la construccion
de una marca y aumento de ventas

breAd. & edible labels s.r.o. www.bread.cz/es/



Al etiquetar el pan y otros productos, refina su imagen entre
los consumidores. No sélo que aumentara el conocimiento de
su marca, sino que también evitara que la competencia intente
imitar sus productos.

Impresione a sus clientes desde el primer dia en que su pan
aparezca en las tiendas. Con etiquetas comestibles, no lo
pasaran por alto.

La mayoria de los productos de panaderia
tienen practicamente el mismo aspecto en
las estanterias. Con las etiquetas comestibles,
puede diferenciar facilmente su producto
del resto y hacer que los clientes lo
recuerden mas facilmente.

Las etiquetas comestibles le ayudan a construir

la marca de su empresa y sus productos. Mostrara

las ventajas de productos como el pan ecoldgico (B1O),
sin gluten etc., que de otro modo podrian perderse
entre los demas.

A diferencia de otras formas de etiquetado, las etiquetas comestibles
simplemente se aplican a la masa o directamente a la cesta de pan de
fermentacion. Ahora también hemos automatizado este proceso con
un aplicador de etiquetas.

Nuestros clientes han ahorrado cientas de toneladas de papel
y plastico en el tiempo que llevan utilizando etiquetas comestibles
en lugar de otras envolturas.



Quiénes somos

Somos una empresa familiar que opera en el mercado desde 2010 con
el objetivo de ayudar a panaderias y pastelerias a dar mayor visibilidad
a su marcay sus productos.

Producimos cientos de millones de etiquetas al ano para nuestros
clientes de todo el mundo.

Nuestras etiquetas comestibles se pueden encontrar en productos de
panaderia seleccionados en las principales cadenas de supermercados,
panaderias y pastelerias de toda Europa.

Paises: 30+ | Clientes: 400+ | Etiquetas comestibles: 200 Millionen+
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Certificados

Fabricamos nuestros productos siguiendo estrictas
normas de higiene. Los certificados internacionales BRC
y BIO confirman que realizamos nuestro trabajo
correctamente y al maximo nivel.
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Antes de hornear, coloque
la etiqueta comestible
directamente sobre

la masa humedecida.

Antes de introducir la masa en la
cesta de pan de fermentacion,
cologue una etiqueta comestible
en el fondo de la cesta.

Después de sacar el producto del horno, humedezca la superficie
(o la etigueta por debajo) y presione la etiqueta para que se adhiera
con toda su superficie. La etiqueta recortada sin impresion puede
sumergirse completamente en agua (hasta 1 seg.) y colocarse

a continuacion sobre el producto sacado del horno.

Aplicacion en productos con espolvoreado

Coloque siempre primero la etiqueta y a continuacion espolvorea p.ej.
con las semillas. Si no espolvorea directamente la masa humedecida,
sino gue la coloca en las semillas, coloque primero la masa
humedecida en la etiqueta y después en las semillas.

Mantenga las manos secas al manipular las etiguetas, la impresion
del color en la etiqueta puede difuminarse al entrar en contacto con
el agua. El uso de agua u otro producto liquido después de hornear
puede provocar borrosidad.



Oferta basica de colores

SBOO1

SB004

SB006

SBO16

Marrén oscuro
PANTONE 7518 C

E 172 Oxidos e hidréxidos
de hierro

Cacao oscuro
PANTONE 437 CP

Cacao en polvo oscuro

Negro
PANTONE 419 CP

E 172 Oxidos e hidréxidos
de hierro

Verde
PANTONE 2264 C

E 141 Complejos clpricos
de clorofilas y clorofilinas

Cacao estandar - mas
oscuro
PANTONE 4705 CP

Cacao en polvo mezcla
de colores barev

Rosa
PANTONE 211 C

E 120 rojo carmesi

Rojo oscuro
PANTONE 7627 CP

E 172 Oxidos e hidréxidos
de hierro

Cacao estandar
PANTONE 4715 C

Cacao en polvo estandar

Amarillo claro

E 160a betacaroteno,
E 100 curcunina

Marrén rojizo
PANTONE 7609 C

E 172 Oxidos e hidréxidos
de hierro

Cacao estandar sin
goma arabiga
PANTONE 479 CP
Cacao en polvo estandar
sin goma arabiga

Naranja
PANTONE 158 CP

E 172 Oxidos e hidréxidos
de hierro

Amarillo oscuro

E 172 Oxidos e hidréxidos
de hierro

Azul
PANTONE 3553 C

E 131 Azul charol V

Bio calidad

BIO cacao sin goma
arabiga

PANTONE 4645 C
BIO cacao en polvo
sin goma arabiga

BlO algarroba oscura
PANTONE 4635 C

Algarroba BIO

SB0O10

Verde oscuro
PANTONE 7742 C

E 141 complejos clpricos
de clorofilas y clorofilinas

Violeta
PANTONE 4121 C

E 120 rojo carmesi
E 131 azul charol V

BIO Verde
PANTONE 2249 C

Espirulina, cebada
tierna

- La etiqueta puede contener una combinacién de varios colores.

- Aclarando podemos conseguir més tonalidades de color (dentro de un mismo color).

- Los colores PANTONE son los equivalentes mas cercanos a los colores impresos
reales. Su visualizacién puede variar segin el tipo de monitor.

- Para el primer pedido cobramos una tarifa dnica de 1.500 CZK (60 €) para la
producciéon de una plantilla de impresion para cada color especifico.

- El pedido minimo aplicando esta tecnologia es de 15.000 etiquetas.



tolerancia del grosor del papel * 10% Otra opcién:

Ahorro de costos significativo en comparacion
con la aplicacién manual

Aumento de la eficiencia

Posibilidad de instalacion en linea
de produccién existente y nueva

- PAPEL COMESTIBLE - delgado - color blanco - grosor 0,4 mm
- PAPEL COMESTIBLE - estandar - color blanco - grosor 0,6 mm
- PAPEL COMESTIBLE - estandar - color beige - grosor 0,6 mm

- PAPEL COMESTIBLE - maiz - beige - grosor 0,9 mm

En BIO calidad:

- PAPEL BIO COMESTIBLE - estandar - color blanco - grosor 0,6 mm
- PAPEL BIO COMESTIBLE - maiz - color beige - grosor 0,9 mm



Hemos desarrollado una maquina para la aplicacion automatizada
de etiquetas comestibles. Esta tecnologia es capaz de aplicar
etiquetas por la parte superior, lateral y frontal a una gran

variedad de productos de panaderia y pasteleria. Las panaderias y pastelerias reduciran costos y aumentaran la
rentabilidad. El aplicador puede instalarse en cualquier linea

La velocidad de produccion no es un obstaculo. El aplicador puede de produccién existente o nueva.

manejar facilmente una produccion de 3.000 a 30.000 piezas

por hora.



Las etiquetas comestibles se pueden aplicar a una gran

cantidad de productos de panaderia y pasteleria.
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