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Etiquettes comestibles

Un outil marketing pour augmenter
la visibilité des produits, I'édification
de la marque et les ventes
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En étiquetant le pain et d’autres produits, vous soutiendrez votre
image aupres des consommateurs. Non seulement vous augmenterez
la notoriété de votre marque, mais vous empécherez également les
concurrents déloyaux d’essayer d'imiter vos produits.

Impressionnez les clients le premier jour ou votre pain arrive
en magasin. Avec les étiquettes comestibles, ils ne peuvent
pas l'ignorer.

La plupart des produits de boulangerie se
ressemblent a peu prées sur les étageres.
A l'aide d'étiquettes comestibles, vous
pouvez facilement différencier votre
produit des autres et le rendre plus facile
a retenir pour les clients.

Les étiquettes comestibles vous aideront

a édifier la marque de votre entreprise et de vos
produits. Montrer les avantages Des produits tels
que le pain biologique, sans gluten, etc., qui peuvent
autrement étre perdus entre les autres.

Contrairement a d’autres formes d’étiquetage, les étiquettes
comestibles sont simplement appliquées sur la pate ou le paneton
avant la cuisson. Nous avons également récemment automatisé

ce processus a l'aide d'un applicateur d’étiquettes comestibles.

Nos clients ont déja économisé des centaines de tonnes de papier
et de plastique au fil des ans en utilisant des étiquettes comestibles
au lieu d’autres emballages.






Apres l'avoir sorti du four, humidifiez la surface du produit (ou
l'étiquette par le bas) et appuyez l'étiquette dessus pour qu’elle
adhere sur toute sa surface. L'étiquette découpée sans impression
peut étre completement immergée dans 'eau (moins d’1 seconde)
Avant la cuisson, placez puis placée sur le produit sorti du four.
l'étiquette comestible sur la
pate humidifée.

Application sur des produits saupoudrés

Appliquez toujours d'abord l'étiquette, puis le saupoudrage - par
exemple des graines. Si vous ne saupoudrez pas la pate humidifiée,
mais la placez dans des graines, placez d’abord la pate humidifiée
sur l'étiquette, puis seulement ensuite dans les graines.

Placez l'étiquette comestible
au fond du paneton avant d'y

placer la pate Gardez vos mains au sec lorsque vous travaillez avec des étiquettes,

car l'impression colorée de ['étiquette peut s’estomper au contact

de l'eau. Des bavures peuvent également se produire lors du
badigeonnage ou la pulvérisation de jets d’eau sur le produit étiqueté
apres la cuisson.



Gamme de couleurs de base

SBOO1

SB004

SB006

SBO16

Brun foncé
PANTONE 7518 C

E 172 oxydes et
hydroxydes de fer

Cacao foncé
PANTONE 437 CP

Cacao foncé en poudre

Noir
PANTONE 419 CP

E 172 oxydes et
hydroxydes de fer

Vert
PANTONE 2264 C

E 141 complexes cuivriques
de chlorophylles et de
chlorophyllines

Cacao standard - plus foncé
PANTONE 4705 CP

Poudre de cacao mélange
de couleurs

Rose
PANTONE 211 C

E 120 rouge carmin

Rouge foncé
PANTONE 7627 CP

E 172 oxydes et
hydroxydes de fer

Cacao standard
PANTONE 4715 C

Poudre de cacao
standard

Jaune clair

E 160a béta-caroténe,
E 100 curcumine

Brun rougeétre
PANTONE 7609 C

E 172 oxydes et
hydroxydes de fer

Cacao standard sans
gomme arabique
PANTONE 479 CP

Poudre de cacao
standard sans gomme
arabique

Orange
PANTONE 158 CP

E 172 oxydes et
hydroxydes de fer

Jaune foncé Vert foncé

PANTONE 7742 C

E 172 oxydes et
hydroxydes de fer

SBO19

de chlorophylles et de
chlorophyllines

Bleu
PANTONE 3553 C

E 131 Bleu patenté V

Violet
PANTONE 4121 C

E 120 rouge carmin,
E 131 bleu patenté V

Qualite biologique

Cacao BIO sans Vert BIO
gomme arabique PANTONE 2249 C
PANTONE 4645 C SB010 L

Spiruline, herbe
Poudre de cacao bio d’orge

sans gomme arabique

Caroube foncée BIO
PANTONE 4635 C

Caroube BIO

- L'étiquette peut également contenir une combinaison de plusieurs couleurs.

- En éclaircissant, nous sommes en mesure d’obtenir plusieurs nuances de couleur (au
sein d'une seule couleur).

- Les couleurs PANTONE sont les équivalents les plus proches des vraies couleurs
imprimées. Leur affichage peut varier en fonction du type de moniteur.

- Pour la premiére commande, nous facturons des frais uniques de 1500 CZK (60 €) pour
la production d’'un modele d’'impression pour chaque couleur spécifique.

- La commande minimale dans le cadre de cette technologie est de 15 000 étiguettes.

E 141 complexes cuivriques



tolérance d'épaisseur du papier = 10 % Autre option:

Economies significatives des
colts d'application manuelle

Plus d’efficacité

Peut étre installé sur des lignes

. PAPIER COMESTIBLE - fin - couleur blanche - 0.4 mm de production existantes et
. PAPIER COMESTIBLE - standard - couleur blanche - 0.6 mm nouvelles

- PAPIER COMESTIBLE - standard - couleur beige — 0,6 mm

- PAPIER COMESTIBLE - mais - couleur beige — 0,9 mm

en qualité BIO :

- PAPIER BIO COMESTIBLE - standard — couleur blanche - 0,6 mm
- PAPIER BIO COMESTIBLE - mais - couleur beige — 0,9 mm



Nous avons développé des machines pour l'application
automatisée d’étiquettes comestibles. Cette technologie permet
d’appliquer des étiquettes sur le dessus, sur les cotés et sur l'avant
du pain, et ce sur une large gamme de produits de boulangerie et de
patisserie.

La vitesse de production n’est pas un obstacle. 'applicateur peut
facilement gérer la production de 3000 a 30 000 piéces par heure.

Les boulangeries et les péatisseries réduiront leurs colts

et augmenteront leur rentabilité. L'applicateur peut étre
installé sur n'importe quelle ligne de production existante et
nouvelle.
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Les étiquettes comestibles peuvent étre utilisées pour marquer
une large gamme de produits de boulangerie et de patisserie.
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Envie d'en savoir plus?
Prenez rendez-vous pour une consultation!

info@bread.cz
+420 725 832 292

www.bread.cz/fr
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