
Verwendung von
essbaren Etiketten

FEUERFESTE BACKPAPIERKÖRBE ODER BACKDOSEN
Legen Sie das Etikett mit der Vorderseite nach unten auf den Boden des bemehlten 
Backpapierkorbs. Bei Gärung der Teig und das Etikett verschmelzen werden.

NASSE TEIGOBERFLÄCHE
Vor dem Backen den Teig anfeuchten und das Etikett aufkleben.

Wenn Sie essbare Etiketten auf Produkte mit Samen auf der Oberfläche auftragen 
möchten, tragen Sie das Etikett immer zuerst auf, bevor Sie es auf einem feuchten 
Teig backen, dann streuen oder tauchen Sie es in die Samen.

Wenn Sie den Teig normalerweise befeuchten, um eine glänzende (mehlfreie) Oberfläche 
des Produkts zu erhalten, tragen Sie das bedruckte essbare Etikett vor dem Benetzen 
nicht auf. Gedruckte Etiketten können bei Kontakt mit Wasser verschwimmen oder 
verschmieren. Wenn Sie vor dem Backen automatische
Wasserspritzen verwenden, ohne dass die Etiketten
später aufgetragen werden können, versuchen
Sie, die Menge des versprühten Wassers zu
reduzieren, um Verwischen zu vermeiden. Bei
anhaltenden Problemen können wir Ihnen bei
Bedarf essbare Etiketten mit essbarem Wachs
zur Verfügung stellen.

ENDPRODUKT, NACH DEM BACKEN
Nach dem Entfernen aus dem Ofen,
a) Befeuchten Sie die Oberfläche des Produkts (oder befeuchten Sie die Unterseite des 
Etiketts) und drücken Sie das Etikett auf dem Produkt.
b) Das ausgestanzte Etikett ohne Druck wird vollständig in Wasser getaucht (bis zu 1 Sek.) 
und dann auf das noch heiße Produkt gelegt.
Hinweis: Sie können eine Bürste oder einen Schwamm zum Dämpfen verwenden. Das 
Produkt darf nicht mit Mehl behandelt werden.

VORSICHT:



www.bread.cz

info@bread.cz | +420 775 445 511


